UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
PRO-REITORIA DE GRADUAGAO
FACULDADE DE NUTRIGAO EMILIA DE JESUS FERREIRO
DEPARTAMENTO DE NUTRIGAO E DIETETICA

EDITAL N° MNDPQO031 para estudantes que ingressaram na Universidade por Ampla Concorréncia

1. DA IDENTIFICAGCAO
- Unidade: FACULDADE DE NUTRIGCAO EMILIA DE JESUS FERREIRA.
- Departamento: Departamento de Nutri¢do e Dietética.

- Titulo e Cédigo do Projeto: MNDP0O031 - Alimentos Seguros: Estratégias Pedagdgicas no Controle de Qualidade
e Comercializacao.

- Disciplinas vinculadas ao Projeto: MND0OOO42 - Pratica Integrada em Unidade de Comercializa¢do De
Alimentos |; MNDOOO59 - Estudos Avangados em Ciéncia dos Alimentos.

- Professores Orientadores vinculados ao Projeto: BARBARA ELISABETH TEIXEIRA COSTA.

- Numero de vagas oferecidas (voluntarios): 01 vaga voluntaria.

2. DAS INSCRICOES
- Periodo: 25/3 a 31/3/2025
- Endereco eletrbnico disponibilizada para a inscri¢do: https://forms.gle/eMzU7PYEZXCdAT1ZX9

- Pré-requisitos fixados pelo Projeto de Monitoria (se houver).

¢ Disponibilidade de carga hordria, as segundas-feiras ou quartas-feiras no periodo
verpestino (tarde);

e Ter cursado a disciplina de MND0QO42 - Pratica Integrada em Unidade de Comercializagao
de Alimentos | (MNDAO00042); e/ou MNDOQO0059 - Estudos Avancados em Ciéncia dos Alimentos e/ou
disciplina equivalente (para os cursos de Farmdacia e Quimica).

¢ Ser graduando de Nutricdo ou Farmacia a partir do 42 periodo do curso.

3. DOS DOCUMENTOS EXIGIDOS DO ALUNO PARA A EFETIVAGAO DA INSCRICAO
3.1 - Comprovante do cumprimento dos pré-requisitos fixados pelo projeto;

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja
para prevista o 22 semestre de 2024.

3.3 — Declara¢do de matricula

3.4 - A documentacdo comprobatéria do(s) bénus deve ser enviada a Pro2 Barbara Teixeira
Costa, durante o periodo de inscri¢des, pelo e-mail: betcosta@id.uff.br



mailto:betcosta@id.uff.br

4. DA SELECAO
4.1 - Data e horario: 01/4/2025 - 32 FEIRA, 17:00h.
4.2 - Local de realizagao: o link da entrevista sera enviado via e-mail no dia da selegao.
4.3 - Ementa relativa ao projeto: a ementa encontra-se anexo.

4.4 - Critérios de selegdo: entrevista e notas obtidas pelos candidatos nas disciplinas associadas ao
projeto.

4.5 - Bibliografia: a bibliografia encontra-se anexo.
4.7 - Nota minima para aprovacao: 7,0 (sete).

4.8 - Critérios de desempate: em primeiro lugar, a nota final obtida nas disciplinas vinculadas ao projeto
e, em segundo lugar, o coeficiente de rendimento do uUltimo semestre.

4.9 — O resultado da selegao serd divulgado via e-mail cadastrado no processo seletivo.

4.10 - Instancias de recurso: o prazo para a interposicao de recurso ao resultado do processo seletivo
junto ao executante responsavel pelo processo seletivo é de até 72 (setenta e duas) horas apds a
divulgacdo dos resultados do processo seletivo, contadas automaticamente pelo Sistema de Monitoria.

5. DA ACEITAGAO DA VAGA

O/A candidato/a classificado/a no processo seletivo tera o prazo de 07 (sete) dias corridos, apds a
liberacdo do resultado do processo seletivo, para aceitar a vaga por email, betcosta@id.uff.br. Sera
considerado/a desistente o/a candidato/a que ndo cumprir o prazo estabelecido.

6. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO

Os candidatos classificados deverao encaminhar ao endereco eletronico da Secretaria que
atende o Departamento de Nutricdo e Dietética (mnd.cmn@id.uff.br) com cdpia para o endereco eletronico
da Coordenadora de monitoria do MND, Nara Xavier Moreira (naraxm@id.uff.br), o Termo de
Compromisso, devidamente assinado, gerado pelo Sistema de Monitoria, ou a declaracdo de que aceita as
cldusulas do Termo de Compromisso no prazo de 07 (sete) dias apds o aceite.

Niterdi, 25 de marco de 2025.

Assinado de forma digital
Anderson por Anderson Junger
Teodoro
Junger Teodoro pados: 2025.03.25 17:45:31
-03'00'

Chefe do Departamento/Coordenador/a de Curso
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ANEXO 1

EMENTA: Estudo dos fluxos de recebimento, armazenamento e distribuicdo de alimentos e produtos
alimenticios. Observacgao das atividades de controle de qualidade e vigilancia sanitdria em unidades de

comercializacdo de alimentos.
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