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Faculdade de Nutri¢ao Emilia de Jesus Ferreiro

Departamento de Nutricao e Dietética

Edital do Programa de Monitoria 2024

1. DA IDENTIFICACAO

1.1 - Unidade: Faculdade de Nutri¢ao Emilia de Jesus Ferreira

1.2 - Departamento: de Nutricao e Dietética

1.3 - Titulo e cddigo do projeto: Dietética na Prevencao de Doencas e Promocao da
Satde (MNDP0023)

1.4 - Disciplina Vinculada ao Projeto: Pratica Integrada em Unidade de
Comercializagao de Alimentos I (MNDAOQ0042), Técnica Dietética II (MNDAO00044) e
Técnica Dietética II1 (MNDAO00047)

1.5 - Professores orientadores vinculados ao projeto: Barbara Elisabeth Teixeira Costa
1.6 - Numero de vagas oferecidas: 01 vaga para monitoria voluntaria

1.7 - Projeto é exclusivo para estudantes que ingressaram na Universidade por A¢oes
Afirmativas: Nao

2. DAS INSCRICOES

2.1 - Periodo: 08/04 a 10/04 de abril de 2024
22 - Endereco eletronico disponibilizado para a inscrigao:
https://forms.gle/44YtjGk6Kn]5xy2R6

2.3 - Pré-requisitos fixados pelo projeto de monitoria:

e Disponibilidade de carga horaria;

e Ter cursado a disciplina de Pratica Integrada em Unidade de Comercializacéo de
Alimentos | (MNDAO00042) e/ou disciplina equivalente (para os cursos de
Farmacia e Quimica)

e Ser Graduando de Nutricao ou Farmacia

3. DOCUMENTOS EXIGIDOS DO ALUNO PARA A EFETIVACAO DA
INSCRICAO

3.1 - Comprovante do cumprimento dos pré-requisitos fixados pelo projeto;

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusao do curso
esteja para prevista o 2° semestre de 2024.

3.3 — Declaracgao de matricula

3.4 — Curriculo Lattes

3.5 - A documentagdo comprobatdria do(s) bonus deve ser enviada a Pro? Barbara
Teixeira Costa, durante o periodo de inscri¢des, pelo e-mail: betcosta@id.uff.br



4. DA SELECAO

4.1 - Data e horario: 12/04/2024 - 62 FEIRA, 10:00h.

4.2 - Local de realizacao: o link da entrevista sera enviado via e-mail no dia da selecao.
4.3 - Ementa relativa ao projeto: a ementa encontra-se anexo.

4.4 - Critérios de selecao: entrevista e notas obtidas pelos candidatos nas disciplinas
associadas ao projeto

4.5 - Bibliografia: a bibliografia encontra-se anexo.

4.7 - Nota minima para aprovagao: 7,0 (sete)

4.8 - Critérios de desempate: em primeiro lugar, a nota final obtida nas disciplinas
vinculadas ao projeto e, em segundo lugar, o coeficiente de rendimento do ultimo
semestre.

4.9 — O resultado da selecdo sera divulgado via e-mail cadastrado no processo seletivo.
4.10 - Instancias de recurso: o prazo para a interposicao de recurso ao resultado do
processo seletivo junto ao executante responsavel pelo processo seletivo é de até 72
(setenta e duas) horas apos a divulgacao dos resultados do processo seletivo,

contadas automaticamente pelo Sistema de Monitoria.

5. DA ACEITACAO DA VAGA

O candidato classificado no processo seletivo terd o prazo de 07 (sete) dias corridos,
apos a liberacao do resultado do processo seletivo, para aceitar a vaga no Sistema de
Monitoria. Sera considerado desistente o candidato que nao cumprir ao prazo
estabelecido.

6. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO

Os candidatos classificados deverao encaminhar ao enderego eletronico da
Secretaria que atende o Departamento de Nutricdo e Dietética (mnd.cmn@id.uff.br)
com cdpia para o endereco eletronico da Coordenadora de monitoria do MND, Renata
Frauches (renata_frauches@id.uff.b)), o Termo de Compromisso, devidamente
assinado, gerado pelo Sistema de Monitoria, ou a declaracao de que aceita as clausulas
do Termo de Compromisso no prazo de 07 (sete) dias apds o aceite no Sistema de
Monitoria.

Niterdi, 08 de abril de 2024

Anderson Junger Assinado de forma digital por
Anderson Junger Teodoro

Teodoro Dados: 2024.04.08 10:50:40 -03'00"

Chefe do Departamento de Nutricao e Dietética/Coordenador de Curso



ANEXO 1

EMENTA: Observacao das atividades de controle de qualidade e vigilancia sanitaria
em unidades de comercializacao de alimentos, e seus impactos na promogao da saude

humana.
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